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(57) В изобретении описан способ получения лиофилизированных продуктов из улиток. Способ
является непрерывным и безотходным. Указанный способ включает следующие стадии: 1)
вылупление улиток и/или их откормка, 2) получение икры улиток, 3) получение слизи улиток, 4)
получение гемоцианина улиток, 5) получение мяса улиток, 6) получение гидролизата белка из мяса
улиток, 7) получение гидролизата белка из раковин улиток и 8) процесс лиофилизации продуктов,
полученных на стадиях 2)-7). В заявке также описаны продукты, получаемые указанным способом,
для применения в пищевой, косметической и фармацевтичной промышленности. Продукты
по изобретению представляют собой лиофилизированную икру, лиофилизированную слизь,
лиофилизированный гемоцианин, лиофилизированое мясо, лиофилизированный гидролизат белка
из мяса и лиофилизированный гидролизат белка из раковин улиток. Преимуществами указанных
продуктов, полученных указанным способом, являются: полное сохранение биологической
активности содержащихся в них компонентов; длительный срок хранения от 2 до 5 лет без
использования консервантов; хранение и транспортировка в стандартных условиях.


	Bibliographic data
	Abstract

