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(57) Изобретение относится к области подкисленных молочных продуктов, в частности к применению
медленно усваиваемых или не усваиваемых пищевых и/или пребиотических волокон для
улучшения вязкости подкисленных молочных продуктов, которые можно есть ложкой.
Предложен способ обеспечения подкисленного молочного продукта, который можно есть ложкой,
включающий следующие стадии: а) обеспечение альфа-глюкановой композиции, содержащей
по существу линейные изомальто/мальто-полисахариды (IMMP), в которых содержание α(1→6)
гликозидных связей составляет по меньшей мере 70%; b) добавление указанной альфа-глюкановой
композиции к молочному продукту и с) подкисление указанного молочного продукта, содержащего
указанную добавку, до рН ниже 5, предпочтительно до рН около 4,6. Также предложены продукты,
которые можно получить с помощью данного способа. Также предложено применение IMMP с
содержанием α(1→6) гликозидных связей по меньшей мере 70% для улучшения стабильности и/или
органолептических свойств подкисленных молочных продуктов.
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