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Примечание: библиография отражает состояние при переиздании
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(57) Предметом изобретения является свежий йогуртный сыр плотной консистенции с живой
бактериальной флорой и изготовленные на его основе штучные изделия - йогуртные десерты
(семейство изделий), глазированные шоколадом или какао-массой, в брусковидном исполнении,
главным составляющим которых является свежий йогуртный сыр плотной консистенции с живой
бактериальной флорой, полученный путем сквашивания йогуртной бактериальной закваской с
возможной дополняющей обработкой органической кислотой молока или предпочтительно молока,
сгущенного ультрафильтрацией или сухим молоком, разрезания, подогрева сгустка и отделения
образовавшейся сыворотки, а также способ их изготовления.
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