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(57) В изобретении предложен способ получения белкового изолята клубнеплодов, включающий а)
очистку по меньшей мере одного клубнеплода, тем самым получая по меньшей мере один
очищенный клубнеплод и композицию очистков клубнеплодов; b) обработку указанного по
меньшей мере одного очищенного клубнеплода с получением водной жидкости, содержащей белок
клубнеплодов; c) выделение белка из указанной водной жидкости с получением указанного изолята
белка клубнеплодов. Было обнаружено, что очистка картофеля до выделения белка имеет несколько
преимуществ: выделенный сырой белок или его гидролизат является более чистым и имеет
состав, обогащенный тирозином, пролином, аргинином глутамином, глутаматом, аспарагином
и аспартатом. С другой стороны, белковая композиция, полученная из очистков клубнеплодов,
обогащена незаменимыми аминокислотами, такими как треонин, лейцин, изолейцин, метионин и
фенилаланин.
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