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(57) Изобретение относится к пищевой промышленности и может быть использовано при производстве
макаронных изделий повышенной биологической ценности функционального назначения.
Изобретение позволяет увеличить содержание белка и сбалансировать белки макаронных изделий
по аминокислотному составу, получить макаронные изделия с высокими органолептическими
и структурно-механическими показателями качества. Поставленная задача решается в составе
теста для производства макаронных изделий, содержащем муку и воду. Отличием от прототипа
является то, что состав теста содержит 100% муки из фасоли белой, красной, фасоли селекционных
сортов Омичка, Лукерья, Нерусса или муку из крупки пшеницы твердых сортов, а также
белковосодержащую добавку - муку из фасоли белой, красной или фасоли селекционных сортов
Омичка, Лукерья, Нерусса в количестве 20, 30, 40, 50, 60, 70, 80, 90% от общего количества муки
из крупки пшеницы твердых сортов.
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