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(57) Изобретение относится к пищевой промышленности, а именно к производству готовых к
употреблению пищевых продуктов, в частности жареных макаронных изделий по типу снеков,
не требующих дополнительной варки. Техническим результатом изобретения является повышение
вкусовых качеств снеков из макаронных изделий. Технический результат достигается при
использовании первого способа приготовления снеков из макаронных изделий, заключающегося
в том, что макаронные изделия колеруют при температуре 80-120°C в течение 8-25 мин, варят
колерованные макаронные изделия в несоленой или слегка подсоленной воде до состояние
альденте, сливают воду, далее жарят макаронные изделия на сковороде с использованием масла
при температуре 195-225°C в течение 12-22 мин, постоянно помешивая, до образования хрустящей
корочки, затем дают стечь остаткам масла. Также технический результат достигается при
использовании второго способа приготовления снеков из макаронных изделий, заключающегося
в том, что макаронные изделия колеруют при температуре 80-120°C в течение 8-25 мин, варят
колерованные макаронные изделия в несоленой или слегка подсоленной воде до состояние
альденте, сливают воду, далее жарят макаронные изделия во фритюре с использованием масла при
температуре 195-225°C в течение 3-15 мин до образования хрустящей корочки, затем дают стечь
остаткам масла.
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