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(57) Настоящее изобретение относится к композиции, подходящей для приготовления молочного
продукта, содержащей по меньшей мере одну стартовую культуру и штамм Lactobacillus rhamnosus,
способный придавать молочному продукту усиленный сливочный вкус без негативного влияния на
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