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(57) Настоящее изобретение относится к пище-
вой композиции или композиции муки, получен-
ной грибной ферментацией растительного матери-
ала, в которой общее содержание метаболизируе-
мых углеводов составляет от 0,1 до 50% по массе.
Изобретение также относится к способам произ-
водства пищевых композиций или композиций му-
ки с использованием грибной ферментации, в ко-
торых общее содержание метаболизируемых угле-
водов составляет от 0,1 до 50% по массе.
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