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(57) Настоящее изобретение относится к вспенен-
ному конфетному изделию на основе глицерина и
белка, содержащему пробиотические бактерии, где
указанное изделие характеризуется влагосодержа-
нием менее 9% и активностью воды (aw) менее 0,5
и содержит а) глицерин в количестве по меньшей
мере 5% (мас./мас.), б) по меньшей мере один саха-
рид или по меньшей мере один полиол, который не
представляет собой глицерин, или их смесь, в) по
меньшей мере один белок, который не представля-
ет собой желатин, и г) по меньшей мере один вид
пробиотической бактерии и, возможно, д) по мень-
шей мере один гидроколлоид. В предпочтительном
воплощении настоящего изобретения белок пред-
ставляет собой гидролизованный белок. Дополни-
тельно изобретение относится к способам изготов-
ления конфетного изделия на основе глицерина и
белка, содержащего пробиотические бактерии.
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