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(57) Изобретение относится к способу получения
оригинальных продуктов путем повторной обра-
ботки экструдированных продуктов с низкой плот-
ностью (0,05-0,55 г/см3), полученных методом экс-
трузии под высоким давлением, с использованием
при этом особенности крахмала к стеклообразую-
щему переходу кусками или целиком с комбини-
рованием с полученными известными способами
мучными изделиями, такими как крекеры, печенье,
галеты и т.п., а также к пищевым продуктам, полу-
ченным этим способом.
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