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Изобретение относится к винодельческой промышленности, а именно к производству вина «Игри-
стое» ("Spumant natural"), обогащенного натуральными фруктами или ягодами. Согласно предло-
женному методу предусматривается обработка виноматериалов, приготовление тиражного и экс-
педиционного ликёров, составление бродильной смеси, проведение вторичного брожения в герме-
тичных резервуарах под давлением углекислого газа, снятие её с осадка, охлаждение, выдержка
при данной температуре и фильтрация сброженной смеси, введение компонента, содержащего
экстрактивные и ароматические вещества, для получения которого используют сырьё, полученное 
из натуральных фруктов или ягод, свежих или консервированных, а также продуктов их перера-
ботки, выдержка в/м на фруктовом или ягодном сырье, в результате которой происходит обогаще-
ние ароматическими и экстрактивными компонентами, а также микроэлементами и витаминами, 
внесение экспедиционного ликёра (по необходимости), грубая фильтрация с целью сохранения 
некоторой части тонкого осадка фруктового или ягодного наполнителя для продолжения экстрак-
ции ароматического комплекса и после розлива и изобарический розлив. Результатом служит воз-
можность использования в качестве сырья, содержащего ароматические и экстрактивные вещест-
ва, натуральные фрукты и ягоды (свежие или консервированные), и получение нового продукта, 
аккумулирующего в себе достоинства и качества игристых вин и натуральных фруктов и ягод. 
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